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Getranke & Liquid-Food

Inline-Analysenmesstechnik fir: - Brauereien
- Molkereien
- Safte
- Softdrinks
- Mixgetranke
- Starke
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- Wein
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16hen, Ressourcen sparen: LiquiSonic®.

ertiger, innovativer Sensortechnologie.

razise, bedienerfreundlich.

LiquiSonic® ist ein Inline-Analysesystem, das
direkt im Prozess ohne Zeitverzug die Konzen-
tration in einer Flissigkeit bestimmt. Das Ge-
rat basiert auf der hochprazisen Messung der
absoluten Schallgeschwindigkeit und Prozess-
temperatur und erlaubt so die Berechnung und
Uberwachung von Konzentrationen.

Nutzen fUr den Anwender sind:

- optimale Anlagensteuerung durch
Online-Information Uber den Prozesszustand

- maximaler Wirkungsgrad der Prozesse
- Erhdéhung der Produktqualitat

- Abbau aufwendiger Labormessungen

- Einsparung von Energie und Rohstoffen

- sofortige Erkennung von Einbrlchen in das
Abwasser oder in die Prozessflissigkeit

- reproduzierbare Messergebnisse

Die Verwendung modernster digitaler Signalver-
arbeitungstechnologien garantiert eine duBerst
genaue sowie stdrsichere Messung der abso-
luten Schallgeschwindigkeit und Konzentration.
Zusatzlich sichern integrierte Temperatursenso-
ren, die ausgefeilte Sensorkonstruktion und ein

in unzéhligen Messreihen und vielen Anwend-
ungen gewachsenes Know-How eine hohe Zu-
verlassigkeit des Systems mit langer Laufzeit.

Die Vorteile des Messverfahrens sind:

- absolute Schallgeschwindigkeit als eindeutige
und ruckflhrbare physikalische GréBe

- unabhangig von Farbe, Leitfahigkeit und
Transparenz der ProzessflUssigkeit

- Einbau direkt in Rohrleitungen und Behalter

- hygienische und bypassfreie Installation

- robuste Sensorkonstruktion in komplett
metallischer Ausfiihrung ohne Dichtungen
oder bewegliche Teile

- wartungsfrei

- Einsatz bei Temperaturen bis 200 °C

- hohe, driftfreie Messgenauigkeit auch bei
hohem Gasblasenanteil

- Anschluss von bis zu vier Sensoren pro
Controller

- Weiterleitung der Messergebnisse Uber Feld-
bus (Profibus DP, Modbus), analoge Aus-
gange, serielle Schnittstelle oder Ethernet
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1 Prozesse




Die produktionstechnischen Ablaufe in der kontinuierlich die Produktqualitat Uberwachen, die

Getranke- und Liquid-Food-Industrie sind durch Ausbeute erhdhen und der Rohstoff- und Energie-
verschiedene Herstellungsprozesse gekennzeich- verbrauch senken. Typische Prozesse und Anwen-
net. Durch den Einsatz der LiquiSonic® Messtech- dungen, in denen die LiquiSonic® Messtechnik inte-
nik in den einzelnen Prozessstufen I&sst sich griert wird, sind in der folgenden Tabelle aufgelistet.
- Wirze
- Molke
Eind Ii
indampren - Starke
- Frischkase
- Filter
Separieren, Dekantieren, Phasentrennung - Fuller

- Milchstandardisierung

- Lauterbottich

- Extraktherstellung
- Speisedl (Hexan)
- CO, (Uberkritisch)
- Kaffee, Tee, Wein
- Krauter

Extraktion

- Bier und Mixgetranke
Blending, Mixen, Ausmischen - Softdrinks
- Séfte

- Speisedl
- Lactose
- Vitamine
- Zucker/ SUBungsmittel

Kuhlungskristallisation

Entleerung

IR PLS ......... l—@—‘ Wasser

A Doppelsitzventil

‘ Konzentrat

______ g
AR VAV bl

statischer Mixer

alternativ
Messstelle Einbauort Messaufgabe
1 Transportleitung Uberwachung des Blending- oder Mischvorganges

Blendingprozess



2 Anwendungen




2.1
2.1.1

Am Auslauf des Lauterbottichs bzw. des Maischefil-
ters wird LiquiSonic® eingesetzt um:

- den Verlauf der Ablauterung zu kontrollieren,

- den Umschaltpunkt zum Glattwasser exakt fest-
zustellen,

- den mittleren Extraktgehalt (Anfangsextrakt in der
Sudpfanne) zu bestimmen.

Brauerei

Lauterbottich / Maischefilter

Ihr Vorteil:

- optimaler Anfangsextrakt in der Sudpfanne
- Reduzierung des Wasserverbrauches

- optimale Nutzung des Lauterbottichs

- reproduzierbare Wurzeproduktion

2.1.2 Widrzepfanne

In der Wirzepfanne wird LiquiSonic® eingesetzt um:
- die Verdampfung zu kontrollieren,

- eine exakte Bestimmung der Konzentration der
Ausschlagwurze zu gewahrleisten.

Als kontinuierlich messendes Inline-System, ohne
den fur andere Messgerate notwendigen Bypass-
Einbau, ist LiquiSonic® einfach zu installieren und
vollig wartungsfrei.

FUr den Innenkocher steht ein Sensor zur Verfl-

gung, der direkt in die Wirzepfanne montiert wer-
den kann. Durch eine Spezialausfihrung des

H.O

Sensors werden Ablagerungen sehr gering gehal-
ten. Zusatzlich kann der Sensor im Innenkocher mit
einem Reinigungskopf versehen werden.

Beim Einsatz in einen AuBenkocher wird der Sensor
direkt in die Umwalzleitung zwischen Wirzeférder-
pumpe und Warmetauscher montiert.

lhr Vorteil:

- keine wartungsintensiven und teuren Bypass-
Lésungen wie bei Dichtemessgeraten

- Einsparung von Spul- und Reinigungszyklen

- Energieeinsparung durch gezielten Prozessab-
bruch

- Gewahrleistung einer konstanten Dauer und Ge-
schwindigkeit des Kochprozesses

2.1.3 Wadarzekuhler

Am Wurzekuhler wird LiquiSonic® eingesetzt um:
- Wurze, Vor- und Nachlédufe zu erkennen,

- den Stammwiirzegehalt vor dem Anstellen der
Hefe zu prufen.

lhr Vorteil:

- hygienischer und bypassfreier Einbau von
LiquiSonic® am Ausgang des Kihlers

- zusétzliche Uberwachung der Kiihitemperatur
durch zwei integrierte Pt1000 Temperaturmess-
fGhler

o

Wirzekochen

Ablautern

Maische

Messstelle Messaufgabe

1 Transportleitung
2,3 Wirzekocher

4 Transportleitung
5 Transportleitung

Bierherstellung

]

WrzekUhlen

Whirlpool

Uberwachung der Lauterwiirzekonzentration und des Anfangsex-
traktes im Kocher, Erkennung des Glattwasserumschaltpunktes

Konzentrationsbestimmung zur Kontrolle der Verdampfung,
Uberwachung der Ausschlagwurzekonzentration

Uberwachung der Wiirzekonzentration

Uberwachung der Kaltwirzekonzentration und -temperatur



2.2 Molkerei

2.2.1  Milchstandardisierung

Im Separator wird LiquiSonic® eingesetzt um:

- den TS-Gehalt im Rahm und in der Magermilch
ZzuU Uberwachen,

- beide Produktstrome exakt zu erkennen.

Ihr Vorteil:
- optimale Steuerung des Separationsprozesses

- Signalisierung von Schwankungen im Rohstoff,
Einbrichen oder Fehlseparation

Eine Alternative zum Separator bietet die Membran-
filtration. Dabei werden die Sensoren im Retentat-
strom positioniert, um die Konzentration kontinuier-
lich zu messen. Ein zusatzlicher Sensor im Permeat
kann Einbrtche erkennen und einen hohen Wir-
kungsgrad des Filtrationsprozesses sicherstellen.

Bei der Milchstandardisierung wird LiquiSonic®
eingesetzt um:

- die Konzentration beim Zusammenfiuhren des
Rahms und der Magermilch zu Uberwachen,

- Uber- oder Unterschreiten von Grenzwerten so-
fort anzuzeigen.

Ihr Vorteil:
- Qualitatssicherung der standardisierten Milch

- optimale Steuerung des Rahm- und des Mager-
milchzuflusses

2.2.2  Frischkdseerzeugung

Am Ausgang des Herstellungsprozesses bzw. am
Eingang der Produktabfllung wird LiquiSonic®
eingesetzt um:

- den Trockensubstanzanteil (% TS) bei der Sepa-
ration zu Uberwachen,

- den Fettgehalt in der Trockenmasse (i. Tr.) wah-
rend der Passierung genau einzustellen.

Ihr Vorteil:

- genaue Regelung des Separationsgrades oder
der Rahmzugabe

- Sicherstellung der Produktqualitat

- Vermeidung schwankender Zusammensetzungen
und Fehlabfullungen

2.2.3 Molkeaufkonzentrierung

Am Eingang und Ausgang des Verdampfers wird
LiquiSonic® eingesetzt um:

- die Molkeanfangskonzentration zu kontrollieren,
- den TS-Gehalt kontinuierlich zu bestimmen.

lhr Vorteil:

- energieoptimale Anlagensteuerung durch geziel-
ten Prozessabbruch

- Erhéhung der Molkeausbeute

Ein weiteres Verfahren zur Molkeaufkonzentrierung
ist die Membranfiltration. Bei dieser Anwendung
werden die LiquiSonic® Sensoren vorzugsweise im
Retentat installiert.

2.2.4 Laktosekristallisation

Direkt im Kristallisationsbehalter oder am Ausgang
wird LiquiSonic® eingesetzt um:

- die Temperaturdifferenz bis zur Keimbildung zu
bestimmen,

- den Kristallgehalt in der Laktosesuspension zu
detektieren.

lhr Vorteil:
- optimale Steuerung der Kihlung

- Speicherung der Sattigungs- und Keimbildungs-
charakteristik im Controller fir eine erhdhte
Prozesseffizienz

2.2.5 Reinigung

Bei Reinigungs- und Spulvorgangen wird
LiquiSonic® eingesetzt um:

- CIP-Medien wie NaOH oder Peressigsaure vom
jeweiligen Produkt wie Molke oder Milch automa-
tisch und genau zu unterscheiden,

- die jeweilige Produktkonzentration zu messen.

lhr Vorteil:

- Vermeidung von Fehlabflllungen geman HACCP-
Konzepten



Milchverarbeitung

[ ]

Rohmilch Separieren Standardisieren Homogenisieren Pasteurisien Abflllen der Milch

Kéaseherstellung

>
Formung, Salzung und
Lagerung des Kéasebruch

Lab & Kulturen

Rohmilch Separieren Késefertiger

Trockenmolke

3
Filtration der Molke Eindampfen der Molke
Molke

Laktose

Filtration Eindampfen KUhlungskristallisation Separieren Trocknen

Q Mutterlauge
Messstelle Messaufgabe

1 Transportleitung Uberwachung der Produktqualitit wahrend der Abfillung

5 Transportleitung \lj::zeenre'\r/lksﬂgung, Uberwachung der Trennung des Kasebruchs
Transportleitung Uberwachung der gereinigten Molkekonzentration

4,5 Transportleitung Uberwachung des TS-Gehaltes der Molke
Transportleitung Bestimmung des Kristallgehaltes der Laktose
Transportleitung Ermittlung der Mutterlaugekonzentration

Molkereiproduktionsprozesse



2.3 Safte und Softdrinks

2.3.1  Verdampfer

Am Eingang und Ausgang des Verdampfers wird
LiquiSonic® eingesetzt um:

- die Anfangskonzentration zu kontrollieren,

- das Konzentrat bis zu 90 °Bx kontinuierlich zu
Uberwachen.

Ihr Vorteil:

- Energieeinsparung durch gezielten Prozessab-
bruch

- Erhdung der Produktausbeute

2.3.2 Blending

Beim Blending wird LiquiSonic® im Konzentrat und
zusatzlich nach dem Mischer eingesetzt um:

- die Anfangskonzentration (Premix) zu messen,

- die Zielkonzentration (Postmix) bei der Verdin-
nung des Konzentrats mit Wasser genau einzu-
stellen.

Ihr Vorteil:
- Qualitdtsiberwachung des Konzentrats
- Signalisierung von Abweichungen in der Rezeptur

- gezielte Steuerung der jeweiligen Produktstrome
Uber das Prozessleitsystem

2.3.3 Phasenerkennung

Vor der Abflllung bzw. vor dem Steriltank wird
LiquiSonic® eingesetzt um:

- den Fruchtsaftwechsel zu erkennen,

- die Fruchtsaft- und Wasserphase (Reinigung) zu
erkennen.

Ihr Vorteil:
- Erhéhung der Fruchtsaftqualitat
- Steigerung der Fruchtsaftausbeute

- extrem schnelle und exakte Phasenerkennung mit
einer Ansprechzeit von kleiner 1 s

2.3.4 Fuller

Am Filler wird LiquiSonic® eingesetzt um:

- kontinuierlich den Brixgehalt der Fertigprodukte
wahrend der Abflllung zu Uberwachen,

- exakt unterschiedliche Produktsorten, Vor- und
Nachlaufe sowie CIP-Medien zu erkennen,

- den Brixgehalt lickenlos zu dokumentieren
(ISO9000 und HACCP).

lhr Vorteil:

- Anzeige der Brixkonzentration und Produkttem-
peratur

- Speicherung der gemessenen Konzentrationen
wahrend der Abflllung

- Warnung bei fehlerhafter Abflllung

- konzentrationsgenaue Steuerung des Fullers

- Vor- und Nachlauftrennung

- Maximum an Prozesssicherheit im Rahmen eines
HACCP-Konzeptes

- zusétzlich integrierte Funktionen wie Durchfluss-
wachter und ,Leitung leer®-Detektion



M=%~

Pressen Separieren Filtrieren Pasteurisieren Abflllung des

‘ Direktsaftes
Wasser Y Aroma pE HHEREEY
=

Konzentrieren Lagerung Rekonstituieren Pasteurisieren Abflllung des
Fruchtsaftes
1,2 Transportleitung Bestimmung des Brixgehaltes des Saftes
Transportleitung Uberwachung der Saftkonzentration wahrend der Abfiillung
4,5 Transportleitung Detektion der Konzentration des Saftkonzentrats
Transportleitung Uberwachung der Konzentration des Fruchtsaftes
Transportleitung Bestimmung der Fruchtsaftkonzentration wahrend der Abflllung
Fruchtsaftherstellung
2.4 Weinherstellung Ihr Vorteil:
- Sicherstellung der Saftqualitéat schon bei der

Bei der Weinherstellung wird die LiquiSonic® Mess-
technik eingesetzt um:

- den Ochslegrad des Traubensaftes kontinuierlich
zu bestimmen,

- bei der Garung den Alkohol- und Zucker- bzw.
Extraktgehalt zu messen,

Anlieferung

- Energieeinsparung durch gezielten Prozessab-
bruch bei der Aufkonzentrierung des Mostes

- maximale Zeitersparnis und Erhéhung der Anla-
genauslastung

- konstante Qualitat durch préazise Steuerung der

- den Blendingprozess zu Uberwachen, Produktstréme beim Blending

- den Wain vom Vor- und Nachlaurwasser zu unter- Kosteneinsparungen durch Minimierung der aus-

scheiden, gekreisten Weinmenge in verschiedenen Prozess-
- kontinuierlich die Weinqualitat wahrend der Abfuil- stufen

lung zu Uberwachen. . Ausbeuteerhdhung

- Dokumentation und Protokollierung der Weinkon-
zentrationen (ISO9000 und HACCP)



2.5

In Produktions- und Aufreinigungssverfahren wird
LiquiSonic® eingesetzt um:

- bei der Gewinnung von Weizenstarke und Wei-
zeneiweiB (Gluten) den Trockensubstanzanteil zu
bestimmen,

- bei der Verwendung von Zusatzstoffen wie Verdi-
ckungsmittel die Suspension zu Uberwachen,

- bei der Produktion und Verarbeitung von Mono-
sacchariden oder Disacchariden kontinuierlich
den Brixgehalt zu kontrollieren.

Kohlenhydrateproduktion

1560
1550
1540 8

1530

Schallgeschwindigkeit [m/s]

Konzentration [m%]

—30°C 20°C

Weizenstarke in Wasser

lhr Vorteil:
- optimale Steuerung des Separationsgrades
- maximale Anlagenauslastung

Die spezielle Hochleistungstechnologie der
LiquiSonic® Sensoren gewahrleistet stabile Mes-
sergebnisse, selbst bei starker Signaldampfung
durch die Prozessflussigkeit. Deswegen werden die
Sensoren nicht nur in Lésungen, sondern auch in
Suspensionen bei Verdampfungs- oder Kihlungs-
kristallisationen erfolgreich eingesetzt.

2.6

Abwasser fallen in vielen Produktionsstufen an, in
denen die LiquiSonic® Messtechnik eingesetzt wird
um:

Abwasserlberwachung

- grenzUberschreitende Verunreinigungen zu signa-
lisieren

- EinbrUche im Abwasser zu detektieren,
- sofortige Anzeige von Storfallen.

Differenz zu reinem Wasser [m/s]

12:00

13:00
Zeit [h:mm]

14:00 15:00

Produkteinbruch im Abwasser

Ihr Vorteil:

- Einhaltung der bestehenden Richtlinien Uber die
maximale Belastung an geldsten Inhaltsstoffen

- Signalisierung von Grenzwertlberschreitung
durch Leckagen oder Fehleinleitungen

- sofortige Reaktion bei Storfallen
Als Messsignal wird die Differenz zu reinem Wasser

bestimmt. Somit ist eine sortenspezifische Konfigu-
ration des LiquiSonic® Systems nicht notwendig.

= S T

Mehl / \
Weizenstarke
Wasser
Quellen Separieren Trocknen
1 Transportleitung Detektion des Trockensubstanzanteils
0.3 Transportieitung Bestimmung des Trockensubstanzanteils fur die Uberwachung

des Separationsgrades
Weizenstarke- und Glutenherstellung



2.7  FlUssig- und Instantkaffeeher- 2.8  Weitere Liquid-Food-

stellung Anwendungen
Wahrend der Extraktion sowie der Aufreinigung wird  In der Lebensmittelindustrie wird LiquiSonic® in
LiquiSonic® eingesetzt um: einer Vielzahl von Applikationen eingesetzt, um
- die genaue Extraktionskonzentration zu bestim- Konzentration und Dichten zu messen und somit
men, die Qualitét zu Gberwachen.

- den Trockensubstanzanteil der primaren, sekun-

déren und tertiren Extrakts zu Gberwachen, Durch die Inline-Messtechnik kdnnen Prozesse

o . . i sowie Anlagen optimal gesteuert und somit Res-
- die Zielkonzentration beim Zusammenfuhren der sourcen und Zeit eingespart werden. Besonders im

- Vorextrakte genau einzustellen. Bereich der Abflillung lassen sich so Fehlchargen
vermeiden.

Ihr Vorteil:

- definierte Steuerung der Extraktkolonne LiquiSonic® wird unter anderem auch in den folgen-

den Lebensmittelapplikationen eingesetzt:

- energieoptimale Aufreinung im Separator
- Kiristallisation von SuBstoff, z.B. Acesulfam

- Qualitatssicherung flr die Herstellung eines sen- . ) .
sorisch hochwertigen Kaffeeextrakts - Citronensaureproduktion
- Wasser in Fruchtmus

- Rezeptlberwachung von Babynahrung

- Extraktion mit CO,

- EiweiBproduktion, z.B. Sojaprotein

- Teeextraktion

- Verdickungsmittel, z.B. Carrageen

- Vitaminproduktion, z.B. Vitamin C und B2
- Krauterextraktion, z.B. Fenchel

- Wassergehalt in Pudding

v Wasser
i hvd
S < <
< 2 3
= = =
a a
Kaffeebohnen @D P | - | - >
Rdésten Mahlen Q
3
Instantkaffee
4
Separieren Eindampfen Trocknen
1,2,3 Transportleitung Messung des Kaffeeextraktes (primér, sekundér und tertiar)
4 Transportleitung Uberwachung des Extraktgehaltes nach der Reinigung

Messstellen in der Kaffeeherstellung



3 LiquiSonic® System




LiquiSonic® ist ein auf modernsten Technologien
basierendes Inline-Analysensystem. Durch die
prazise und temperaturkompensierte Messung der
absoluten Schallgeschwindigkeit Iasst sich die Kon-
zentration von verschiedenen Flussigkeiten, wie der
Gehalt von Stammwurze, Trockensubstanz, Alkohol
oder °Brix, bestimmen.

Das Messsystem besteht je nach Einsatz aus einem
oder mehreren intelligenten Sensoren und einem
Controller, die Uber Bus-Kabel miteinander verbun-
den sind. Besonders die Kombination von maximal
vier Sensoren mit nur einem Controller bei nahezu
beliebigen Abstédnden der Einzelmessstellen, flhrt
zu vergleichsweise niedrigen Investitionskosten.

Linienstruktur

digitaler Bus max. 1000 m

Controller mit Anschluss von maximal vier Sensoren

Moderne Fertigungsverfahren gewéahrleisten nicht
nur hochgenaue Messergebnisse, sondern ermog-
lichen dartber hinaus eine auBerst komfortable
Bedienung des Geréates.

Die Nutzung innovativer, digitaler Signalverarbei-
tungstechnologien garantiert eine duBerst genaue
und stérsichere Messung der absoluten Schallge-
schwindigkeit. Zuséatzlich sichern integrierte Tem-
peratursensoren, die ausgefeilte Konstruktion der
Sensoren und ein in unzahligen Messreihen und
vielen Anwendungen gewachsenes Know-how eine
hohe Zuverlassigkeit des Systems verbunden mit
langen Laufzeiten und minimalem Wartungsauf-
wand.

3.1 Controller

Der Controller stellt die Verbindung zu den Senso-
ren her und verwaltet die Messdaten. Er liefert die
Versorgungsspannung und steuert die Kommunika-
tion. Uber das TFT-Farbdisplay erfolgt die Anzeige
von Messwerten und Statusinformationen sowie die
Parametrierung des Messsystems. Durch Justier-
funktion kann der Anzeigewert an betriebsinterne
Referenzwerte angepasst werden.

Die Prozessdaten oder Grenzwerte werden im
Sekundentakt aktualisiert. Bewegen sich die Mess-
werte auBerhalb des Grenzbereiches, wird dies im
Display sofort angezeigt. Auch Systeminformatio-
nen und Statusmeldungen erscheinen im Klartext
auf dem Display.

Die Messdaten kénnen Uber mehrere frei skalier-
bare analoge oder Relais-Ausgange sowie Uber
verschiedene Feldbusschnittstellen an Steuerun-
gen, Prozessleitsysteme oder PCs weitergegeben
werden.

Controllerriickseite mit vielen elektrischen Anschllissen



3.1.1  Controller 20 und 30

Der LiquiSonic® 30 Controller ist das Standardgerat
mit dem vollen Funktionsumfang. Es kdnnen bis

zu vier Sensoren an den Controller angeschlossen
werden, wahrend die maximale Entfernung zwi-
schen Controller und Sensor 1000 m betragt. Dabei
arbeitet jeder Sensor autark und kann in unter-
schiedlichen Applikationen betrieben werden.

Verschiedene Funktionen wie die Trenddarstellung
oder der Datenspeicher machen dieses Gerat zu
einem leistungsféhigen Inline-Analysensystem.

Der Controller verfugt Uber ein Datenlogbuch,

in dem bis zu 15.000 Datenséatze mit jeweils 32
Messwerten gespeichert werden kdnnen. Ergan-
zend ist im Controller ein Ereignislogbuch integriert.
In diesem Speicher werden Ereignisse wie manuelle
Produktwechsel, Anderungen von Datum, Uhrzett,
Systemstatus oder Warnmeldungen dokumentiert.

Der LiquiSonic® 20 Controller ist die abgerUstete
Variante mit reduzierten Funktionen und somit bei
Einzelmessstellen kostenguinstig einsetzbar.

3.1.2 Controller 40

Der LiquiSonic® 40 Controller erméglicht die
Berechnung und Darstellung von zwei unabhan-
gigen Konzentrationen in einem 3-Komponenten-
Gemisch. Neben dem LiquiSonic® Ultraschallsensor
wird dazu eine weitere MessgroBe (z.B. Dichte)
verrechnet. Dieser Zusammenhang ist in Form
eines Datensatzes im Controller 40 hinterlegt, so
dass zum Beispiel der Alkohol- und der Zuckerge-
halt bestimmt werden kdnnen.

Der Controller 40 umfasst den vollen Funktionsum-
fang wie zum Beispiel die Ubersichtliche Trenddar-
stellung, den umfangreichen Datenspeicher. und
Fernzugriffsoptionen.

3.2 Sensoren

Der Sensor enthalt die Schallgeschwindigkeits-
Messstrecke sowie die hochgenaue Temperatur-
messung. Die flissigkeitsbertihrenden Teile des
Sensors bestehen standardmaBig aus Edelstahl
DIN 1.4571. Die robuste und vollstandig gekap-
selte Konstruktion bendtigt keine Dichtungen oder
LFenster” zum Prozess und ist somit vollstandig
wartungsfrei.

Verschiedene im Sensor integrierte Zusatzfunkti-
onen wie der Stromungswachter und die Nass-/
TrockenUberwachung erhdhen deutlich den Kun-
denutzen. Eine spezielle Hochleistungstechnologie
gewahrleistet stabile Messergebnisse, selbst bei
erhdhtem Gasblasenanteil und starker Signaldamp-
fung durch die ProzessflUssigkeit.

Die Sensorelektronik befindet sich in einem ge-
schlossen Edelstahlgehduse mit Schutzgrad IP68,
so dass eine Reinigung der Prozessanlagen z.B.
durch Hochdruckstrahler oder Dampf méglich ist.

Die Sensoren sind in verschiedenen Bauformen
lieferbar:

- Varivent-Flansch

- DIN Flansch

- APV-Flansch

- Milchrohrverschraubung
- Clamp-Flansch

Tauchsensor Varivent mit Edelstahlgehause



Die Ausfuhrung mit abgesetztem Elektronikgeh&u-
se ermdglicht die platzsparende Integration bei
beengten Einbausituationen sowie den Schutz der
Elektronik bei starken Schwingungen des Rohrlei-
tungssystems oder hohen Temperaturen in Rohrlei-
tungsumgebung.

Tauchsensor Varivent mit abgesetzter Elektronik

Aufgrund der hohen hygienischen Anforderungen
im Lebensmittelbereich haben die LiquiSonic® Sen-
soren ein aseptisches Design.

Tauchsensor Clamp 3“

3.3 Zubehor

Um die LiquiSonic® Systeme adaquat zu installieren
und die Einbindung in das jeweilige Prozessleitsys-
tem zu erleichtern, stehen individuelle Moglichkeiten
zur Verflgung. Dabei haben sich die folgenden
Produkte als nttzlich erwiesen.

3.3.1

Der Controller ist fur den Einbau in Schalttafeln
konzipiert. Um den Controller im Feld einbauen zu
konnen, ist ein Edelstahlgehaduse lieferbar, das den
Bedingungen vor Ort optimal entspricht.

Controller-Edelstahlgehause

Controller-Edelstahlgehause

Material: Edelstahl DIN 1.4301 (AlSI-grade 304)
Schutzgrad: IP66 (NEMA 4X)

AbmaBe: 430 x 300 x 230 mm (B x H x T)
Sichtfenster: VSG mit 6 mm Starke

Anwendung: in Bereichen mit hohen hygienischen
Anforderungen wie in der Pharma- und Lebensmit-
telindustrie, z.B. Brauereien



3 Qualitat und Service




Begeisterung fur technologischen Fortschritt ist
unsere treibende Kraft, den Markt von morgen
mitzugestalten. Dabei stehen Sie, unsere Kunden,
im Mittelpunkt. Ihnen gegentber fUhlen wir uns zu
Hochstleistung verpflichtet.

In enger Zusammenarbeit mit Ihnen gehen wir

den Weg der Innovation — indem wir die passen-
de Antwort auf Ihre anspruchsvolle Messaufgabe
entwickeln oder individuelle Systemanpassungen
durchfthren. Die steigende Komplexitat der appli-
kationsspezifischen Anforderungen macht dabei ein
umfassendes Verstandnis fur Zusammenhange und
Wechselwirkungen unerlasslich.

Kreative Forschung ist eine weitere, tragende Saule
unseres Unternehmens. So leisten die Spezialisten
unseres Forschungs- und Entwicklungsteams Wert-
volles zur Optimierung von Produkteigenschaften

— wie die Erprobung neuartiger Sensordesigns und
Materialien oder die durchdachte Funktionalitat von
Elektronik, Hard- und Softwarekomponenten.

Unser SensoTech-Qualitdtsmanagement akzeptiert
auch in der Produktion nur Bestleistungen. Seit
1995 sind wir nach ISO 9001 zertifiziert. Alle Gera-
tekomponenten durchlaufen in den verschiedenen
Fertigungsstufen vielfaltige Prifprozeduren; die Sys-
teme werden bereits in unserem Hause einer Burn-
in-Prozedur unterzogen. Unsere Maxime: héchste
Funktionalitat, Belastbarkeit und Sicherheit.

All dies ist nur moglich durch den Einsatz und das
ausgepragte Qualitatsbewusstsein unserer Mitar-
beiter. Inrem ausgezeichneten Fachwissen und ihrer
Motivation verdanken wir unseren Erfolg. Zusam-
men, mit Leidenschaft und Uberzeugung, arbeiten
wir mit Exzellenz, die ihresgleichen sucht.

Wir pflegen die Beziehungen zu unseren Kunden.
Sie grinden auf Partnerschaft und gewachsenes
Vertrauen.

Da unsere Gerate wartungsfrei arbeiten, kdnnen wir
uns in puncto Service ganz auf lhre Anliegen kon-
zentrieren und unterstitzen Sie aktiv durch profes-
sionelle Beratung, komfortable Inhouse-Installation
sowie Kundenschulungen.

In der Konzeptionsphase analysieren wir lhre Situa-
tionsbedingungen direkt vor Ort und fuhren gege-
benenfalls Testmessungen durch. Unsere Mess-
gerate sind in der Lage, auch unter ungunstigen
Konditionen hdchste Genauigkeit und Zuverlassig-
keit zu erzielen. Auch nach der Installation: Wir sind
fur Sie da, unsere Reaktionszeiten sind kurz —
dank spezifisch auf Sie abgestimmter Fernzugriffs-
optionen.

Im Zuge unserer internationalen Kooperationen
bilden wir ein global vernetztes Team fUr unsere
Kunden, das optimale Beratung und Service lande-
ribergreifend sicherstellt.

Wir legen deshalb Wert auf effektives Wissens- und
Qualifikationsmanagement. Unsere zahlreichen
internationalen Vertretungen in allen wichtigen
geografischen Markten der Welt kbnnen auf das
Expertenwissen innerhalb des Unternenmens
zurldckgreifen und aktualisieren kontinuierlich, in
applikations- und praxisbezogenen Weiterbildungs-
programmen, ihre Kompetenz.

Die Nahe zum Kunden, rund um den Globus:
neben der umfassenden Branchenerfahrung ein
SchlUsselfaktor fur unsere erfolgreiche Prasenz
weltweit.



Wenn es um FlUssigkeite
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e bedienerfreundlich.

SensoTech ist der Spezialist fur die Analyse und
Optimierung verfahrenstechnischer Prozesse in
Flussigkeiten. Seit der Grindung 1990 haben wir
uns zum fuhrenden Unternehmen fUr Messgera-
te zur Inline-Bestimmung von Konzentrationen in
FlUssigkeiten entwickelt. Unsere Analysesysteme
bestimmen den Trend — weltweit.

Innovatives Engineering made in Germany, des-
sen Prinzip die Messung der absoluten Schall-
geschwindigkeit im laufenden Prozess ist. Eine
Methode, die wir zu einer hdchst prazisen und
auBergewdhnlich bedienerfreundlichen Sensor-
technologie perfektioniert haben.

Typische Anwendungen neben der Konzentra-
tions- und Dichtemessung sind die Phasende-
tektion oder die Verfolgung von komplexen Re-
aktionen wie Polymerisation und Kristallisation.
Unsere LiquiSonic® Mess- und Analysesysteme
sorgen fur optimale Produktqualitat, fur hdchste
Anlagensicherheit oder senken durch effizien-
tes Ressourcenmanagement die Kosten in den
unterschiedlichsten Branchen, wie chemische
und pharmazeutische Industrie, Stahlindustrie,
Lebensmitteltechnologie, Maschinen- und Anla-
genbau, Fahrzeugtechnik und weiteren.

Wir wollen, dass Sie die Potenziale lhrer Produk-
tionsanlagen zu jedem Zeitpunkt voll ausschop-
fen. Systeme von SensoTech liefern hochge-
naue Messergebnisse auch unter schwierigen
Prozessbedingungen, exakt und reproduzierbar.
Und dies Inline und ohne sicherheitskritische
Probenentnahmen, sofort verfGgbar fur Ihr
Automatisierungssystem. Alle Systemparame-
ter lassen sich auBerdem mit leistungsstarken
Konfigurationstools anpassen, damit Sie sofort
und unkompliziert auf Verdnderungen reagieren
kénnen.

Wir bieten damit exzellente, ausgereifte Tech-
nologie zur Verbesserung lhrer Herstellungspro-
zesse und sind Partner flr anspruchsvolle, oft
ungeahnte Losungsansatze in lhrer Branche, fur
lhre Anwendungen — seien sie noch so spezi-
fisch. Wenn es um Flussigkeiten geht, setzen wir
die MaBstébe.
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SensoTech GmbH
Steinfeldstr. 1

39179 Magdeburg-Barleben
Germany

T +49 39203 514 100
F +49 39203 514 109
info@sensotech.com
www.sensotech.com

SensoTech Inc.

69 Montgomery Street, Unit 13218
Jersey City, NJ 07303

USA

T+1973 832 4575
F+1973 8324576
sales-usa@sensotech.com
www.sensotech.com

SensoTech (Shanghai) Co., Ltd.
FERRH (i) A PR A ]

No. 35, Rijing Road, Pudong New District

g T AKX R B 5 X H 83551241
200131 Shanghai

China #1[#

FLi% +86 21 6485 5861
fEH +86 21 6495 3880
sales-china@sensotech.com
www.sensotechchina.com

In liquids, we set the measure.
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